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Tortelloni con carne (manzo) precotti surgelati KOCH

*Tortelloni mit Fleisch (Rind) — vorgekocht Tk~ Tortelloni with meat (beef) — precooked frozen
Codice / Code: vedipag/siehe Seite / see page 3 Codice / Code EAN: vedi pag / siehe Seite / see page 3

Luogo di produzione e confezionamento / produziert und abgepackt / produced and packed:
stabilimento / Betrieb / establishment Via S. Lorenzo, 11/D 41034 Finale Emilia (MO)

Descrizione prodotto / Produktbeschreibung / particulars of the product:
Pasta all'uovo con ripieno alla carne. @ 45 mm + 5 mm, spessore: 2 cm

Eierteig mit Fleischfullung. @ 45 mm + 5 mm, Dicke: 2 cm

IT
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Etichettatura e conservabilita / Etikette und Konservierung / Labels and conservation

Sulla confezione e/o sul cartone appaiano: ingredienti, preparazione, conservazione, lotto di produzione e/o
data di scadenza.

Die Verpackungsaufschrift beinhaltet: Zutatenliste, Zubereitung, Konservierungsanleitung, Lottonr, MHD.

On the label you find: ingredients, preparation, instructions for conservation, date of production, expiration date.

Pasta egg with meat filling. @ 45 mm + 5 mm, tickness: 2 cm

Modalita di preparazione / Zubereitung / Food preparation:

Versare la pasta ancora surgelata in acqua bollente salata e lasciare cuocere per 2/3 minuti e condire a
piacere.

Die gefrorenen Tortelloni in kochendes Salzwasser geben und ca. 2-3 minuti kochen. Nach Belieben anrichten.

Pour the still frozen Tortelloni in boiling salted water and cook for 2-3 minutes, then season to taste.

Condizioni di conservabilita / Lagerungsbedingungen / storage conditions:

/CDNSERWZIDNE LOMESTICH: \ A\USH;\LTS-AUFBEWAHRUNG: \ ﬂouserz\mﬂou AT HOME: \
ok g Gy e mesi oder-(—]S“C) 18 Monate o (18°C) 18 morths
()
e unmese 12°0) ein honiat 12°C) one month

* *
(-G°C) eine Winche (-G°C) one week

#
[ una settimana

Im Tieflihtfach innerhalb drei Tagen verbrauchen. In the freezer: Consume within three days.

Im Kihlzchrank innerhalb won einem Tag In the fridge: Conzume within one day.
werbrauchen. Onee defrosted the product can't be deep frozen
Einmal aufgetaut, darf das Produbt nicht wieder again and must be consumed within 24 hours.
tiefgefroren werden und muss innerhalb 24

Mello scompartimenta del ghiaccio: consumare
entro tre giomi.

Mel frigorifero: consumare entro un gioma.
Mon ricongelars il prodatto.

Una wolta szongelato, il prodotto deve essens

Qnsumato entro 24 ore. / \Stunden wverbraucht werden. / \ /

Caratteristiche chimiche / chemische Beschaffenheiten / chemical terms:

Ingredienti / Zutaten / ingredients:
PASTA 65%: semola di grano duro (73%), uova pastorizzate (18%), albume in polvere, acqua.

Ripieno 35%: 47% carne di manzo (carne bovino adulto disossata e precotta), 32 % pane grattugiato (farina di grano tenero
tipo"0” lievito di birra,sale), 14 % fiocchi di patate (patate, additivi:mono e di gliceridi degli acidi grassi E471, pirofosfato acido di sodio
E450, disolfito di sodio E223, spezie, acido citrico E330,antiossidante: palmitato di ascorbile E304), 4% grana Padano (latte, sale,
caglio, conservante:lisozima) , sale, concia per tortellini [aromi,ortaggi disidratati macinati:carota, cipolla, aglio (in prop.variabili),
pangrattato (farina di grano tenero tipo “00”,sale, lievito), noce moscata, rosmarino, pepe, coriandolo, salvia,lauro, basilico, maggiorana],
noce moscata, pepe.
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Teig 65%: Hartweizengriess (73%), pasteurisierte Eier (18%), Hilhnereiweiss, Wasser.

Fullung 35%: 47% Rindfleisch (gekocht), 32% Brotbrdsel (weichweizenmehl"0”, Bierhefe , Salz),

14 % Kartoffelflocken (Kartoffeln, Emulgator E471, Stabilisator E450, Konservierungsmittel E223, Gewiirze, Saureregulator E330,
Antioxidationsmittel E304), 4% Grana Padano (Milch, Salz, Lab, Lysozym) , Salz, Gewirzbindemischung fir Tortelloni
[Aromen, getrocknetes Gemiise:Karotten, Zwiebel, Knoblauch [in variabler Prop], Brotbrésel (Weizenmehl Typ “00”,Salz, Hefe),
Muskatnuss, Rosmarin, Pfeffer, Koriander, Salbei, Lorbeer, Basilikum, Majoran), Muskatnuss, Pfeffer.

PASTE 65%: durum wheat semolina (73%), pasteurized eggs (18%), albumen, water.

Filling 35%: 47% beef (cooked), 32% breadcrumbs (wheat flour “0”, yeast, salt), 14% potato flakes (potatoes, emulsifier

E471, stabilizer E450, preservative E223, spices, acidity regulator E330, antioxidant E304), 4% Grana Padana cheese (milk, salt

rennet, lysozyme), salt, spice binding mixture for tortelloni [flavours, dried vegetables: carrots, onion, garlic [in a variable prop.],
bread crumbs (wheat flour type “00", salt, yeast), nutmeg, rosemary, pepper, coriander, sage, bay leaf, basil, marjoram], hutmeg,

pepper.

Tabella nutrizionale / Nahrwerttabelle / nutritive values:

Valore energetico Brennwert energy values 702 KJ/100g

168 kcal/100g
Proteine Eiweiss Protein 6,2 %
Carboidrati Kohlenhydrate Carbohydrates 28 %
di cui zuccheri davon Zucker of which sugars %
Grassi Fette Fats 3.4 %
di cui acidi grassi saturi davon gesattigte Fettsduren do which saturated fatty acids %
fibre alimentari Ballaststoffe food fibre 0,7 %
sodio Natrium sodium %

Il prodotto non contiene componenti geneticamente modificati.Das Produkt ist frei von gentechnisch
veradnderten Zusatzen.The product does not contain genetically modified additions.

Allergene/ Allergene / Allergenics (pir. 2003/89/CE

Allergeni / Allergene / allergenics | Ingrediente / Zutaten / ingredients

Glutine / Gluten / gluten Semola di grano duro, semolina, Hartweizengriess;

pane, bread, Brot;

latte / Milch / milk Grana Padano;

Uovo / Ei/ egg

Uovo past., past. Ei, past. egg;
albume in polvere, Hilhnereiweiss, albumen;
Grana Padano;

(lisozima)

Soia / Soja / soja

Puo contenere tracce di soia, kann Spuren von Soja
beinhalten, can contains traces of soja

Caratteristiche microbiologiche / mikrobiologische Beschaffenheiten / microbiological terms:

Valore standard /
Standardwerte / defaults

Valore massimo /
Grenzwerte / reject

CMT / GKZ / TBC (30 °C)

<50.000 (ufc/g) / KbE/g cfulg

100.000 (ufc/g) / KbE/g cfulg

Enterobatterici / Enterobakterien / enterobacteria

<100 (ufc/g) / KbE/g cfulg

1000 (ufc/g) / KbE/g cfulg

Escherichia Coli / E.Coli

< 5 (ufc/g) / KbE/g cfulg

10 (ufc/g) / KbE/g cfulg

Stafilococchi / Staphylococchi coag. pos.

< 10 (ufc/g) / KbE/g cfulg

100 (ufc/g) / KbE/g cfulg

Salmonella spp

assente / absent 25 g / negativ

assente / absent 25 g / negativ

Listeria

assente / absent 25 g / negativ

<3 MPN/g

Lieviti e muffe / Hefen & Schimmelpilze / Yeast &moulds

< 100 (ufc/g) / KbE/g cfulg

>1000 (ufc/g) / KbE/g cfulg

Creato da: PC

Data: 17.09.2012

Funzione: CQ

Responsabile processo:

Controllato da: TO

Data: 17.09.2012

Funzione: AQ

Pag 2di 3

AQ

K:\QM\Certificazione VISION 2000\6- Schede tecniche\ST_900_999_Handelsware\ST 72-925 Tortelloni carne (manzo) precotti_rev02.doc




Caratteristiche fisiche / physikalischen Beschaffenheiten / physical terms:

Codice / Art / Code:

26125

Confezione / Sacke /
wrapping
(cs)
Codice / Code EAN:
8-005145261257

Cartone / Karton /
cardboard box
(ck)
Codice / Code EAN:
8-005145161250

Pallet / Palette / pallet
(pp)

Tipo d’imballaggio

Sacchetto neutro
con etichetta/ mit Etikette/ with label

Verpackungstyp

Cartone / Karton /
cardboard box

EPAL
88 ck / pp 8 ck / strato /

all.1) con etichetta, mit Etikette, with label all.2)

Packing type 5cs/ck Lage / stratum

1000 gr
Tara / tare 10g 300 g 20 + 5 kg
Lordo / Brutto / gross 1.008 g 5.350 g (+48g cs) 491 + 5 kg (incl. pp)
Altezza / Hoéhe / hight 70 mm 156 mm 1,87 + 0,02 mt (incl. pp 15 cm)
Larghezza / Breite / width 220 mm 292 mm 80 cm
Lunghezza / Lange / length 320 mm 390 mm 120 cm

all.1) etichetta termo protetta 100 x 150 mm logo “KOCH" art. 5040415

all.2) etichetta termo protetta 80 x 100 mm art. 5040402

Tortelloni Fleisch {Rind) vorgekocht
- Tortelioni alla ¢arne (mahzo) precotti’
surgelati - tiefgeklhlt. art. 26125,

Peso Netta-Nettogewicht: 1000g;

Zuberettung:

Die tigfoefroren Tortellon in kochendes Salzwasser geben Lnd £ Fr 203 Minuten kachen
Abseihen und it Sofen Ihres.Beliebens setvieren. .

Prepamzmne

“ersare 1a pasta ahcora surgelata in‘acoua bollente salata e |asclare cuoters per 23

minut & tondire & piacere.” . -
Zutaten:. .

A5% Teig Harhdvelzengnesa (?3%) pashaunserte Eer (18%) Hurnerewass V\fasser

35% Fllle: - 47% Rincflgisch-{gekocht), - Brothrosel ftveichwezenmehl Typ " U Berhefe, Saz),
Karoffeflocken (Katoffeln Etndi gator E471, Stabilisator B480, KDI‘Eemel’ul"gEm E2Z3, Getilrz,” -
SEUreregLIEbar E330 Artickd thationsmittsl E3Eki) 4% Grana Fadero (ilch, Sz, Lab, Lystma), Sk,
CGawilirzbindermischung filr Tartellini (Aromen, gehucknetes Gemise Kemttm Zmebd Krohlalch

fin variakbler Prap., Bratordsel fveenmenl Typ "007, Salz, Hefe), MuskalnLss, Rrermarin, Frefer,
Koriander, Salbei, Lorbeer, Basilikum, Wajoran), NUskatrLE.a Ffeffer. . P

DL Frodukt Erthart Gluten; Mich und. B und kann @unzn on S0a tEurhEﬂBn B

Ingredienti; :

PASTA B5%:  sermola o grano duro (7394, uova pastarizzate ( 19496), dblme in pohviere, atola,

Ripieno 35% 47% came o mareo (cameboving adto discssata e precota), 32 % pare grahgistn,
(farire o grano tenero tpo”0" Jievto di kira,sale), 14 % focchi o patate (pakate, acdithi mona g.o
glicerc ceali acidk grassi E471; pirofosfatn addae oi soco B450, dsalfito- o sodio-E223, spezie, auido - -
citrica E330 anttossidante: -palmitato di ascortile E304); 4% ograma Padeno (latte, sale, caglio; - - s
corservantellisazima), sale, concia per torteli [arom, OrtagcE chsilratal racinati-carta, cioila, aoio
{in‘arop sk, panarateto (fafina o granatenero tipo "0 sale, llesdtay, race mjscata rostTErng,
pepe, coriahdold, ‘sahkia,l=uro, basilicd, rrEggu:rana] noce rn:scata . c
1| prciadtt coritiene Qe 3t & LoD & FUE i coberens tracde i sl X
Praduziert und abgepackt- Prodotto e confezion ato:

per KOCH ohgfsnc nello stabiimento di va S Lorenzo, 11/0 4 1034 Finale Emilia (MO

. Haushalts auTbewahirung: |
Kihlzchrank: 1 Tag
* Tiefkihlfach (-6°C): 1 Waoche

Mahrwertinformationen:
Brerrwverte In 1000 165 keal 702 k)

Ewieilt 520 o
TiefkORltruRe (12°G) - 1 Monat, .| Monlenhydrete: 280 | | |
=+ * Tiefkihzele: siehe Aufdruck Fette 349

hiindestens haltharhis
Einrral aufgstaut, darf das. Prodok nicht wleder tisfueforen werden|.
Es muss: mnerhalbzd Btunden vertlr’aucl‘rtwerden R

Conservazione domestica:
Valori nutrizionali: -

‘reore enercetica: in TEﬂg 169 kcal.f 702 KJ .

Frigo: -1 settimana

* sofrharto ghiaccic (- S‘C) 2 settirane Profteine: 6,2 o o
= o Catierai 28
congelatare (-12%C} : -1 mese

Grasst 340
T surgelatare (-18°C) . vedl datadscac]. . . A
Da consurnarst preferibiimente-entrail - . B B
Urea wolta scongelate ron riconeelare il [Jud:l‘b: e cunsumaiu ertrD 24 orFe:
[ corisurrarsi previa oothira,

Da co nsumarsi prefenbllmente entro it

vedidatae ot impresso sulacorferions

Mindestens hakbarbs [hm nchtlgerKonsewerung]
sishe Bettela foick

5145| 25125’7H

]

26125 Tortelloni alla carne (manzo) precotto
26125 Tortelloni mit Fleisch (Rind) vorgekocht

surgelato - TK / Peso Netto-Nettogewicht: 5 x 1000g

Da consumarsi preferibilmente entro il
03/03/2014

L12245

Mindestens haltbar bis:

VA AR

(01)08005145161250(15)140303(10)L12245(30)05

LR TA AR

(02)0B8005145161250(15)140303(10)L12245(37)88
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