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Eintrag: 20-5-2014 Kode: PROD- 11075

Produktnummer: 11075 Name: Chateau Briand 10x500 8713603016348

0

0200601 Account: Karl Kneusel HandelsgmbH. 1602 50 10

Durchschnittlicher Nährwert pro 100 G: Mikrobiologischen Eigenschaften: Allergene:

Energie kJ: 465

Energie kcal: 110 Gluten: -

Fette (G): 2,2 E-coli: < 5,000 /Gramm Schalentieren: -

- davon gestättigten Fettsäuren (G): 0,9 Ei: -

Kohlenhydraten (G): <0,5 0 0 Fisch: -

- davon Zucker (G): <0,5 Erdnuss: -

Eiweisse (G): 22,6 Salmonella abwesend in : 10 gram Soja: -
Salz (G): 0,18

Milch-Laktose: -

Lagerung: Andere: Nüsse: -

TIEFGEFROREN. Nach dem auftauen nicht wieder einfrieren. Sellerie: -

<-18°C: zie THT (18 maand) GM Zutaten nicht anwesend. Senf: -

<-12°C: 2 Weken Produkt nicht vegetarisch. Sesam: -

<-6°C: 1 Week Sulfit: -

<4°C: 3 Dagen Weichtiere: -

Metalldetektion: Lupinen: -

3,0 mm Ferro

3,0 mm Non-Ferro

4,5 mm annealed

Verpackung:

EAN

Karton1: blanco.5kg.365x285x120 8713603016348

Karton2:  

Folien Dicke: Maschine: Form: Verpackungsart:

170 DM3 2x4 vacuum

Belastung: Zutaten: Zubereitungszeit:

Schichten pro Palette: 13 Rindfleischzubereitung Braten / 5 Minuten

Kartons pro Schichte: 8

Kartons pro Palette: 104 Zutaten: 95% Rindfleisch , Wasser, tierisches Eiweiß (Rind), Accoord Sales:

Antioxidationsmittel: Natriumcitrat und Natriumascorbat, Stabilisator: Carrageen.

Gross Gewicht (incl. Palette) 581,0 Kilo 0

Palettenhöhe (incl. pallet): 164 Cm 0 Accoord QA:
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