
dIE ZUBEREITUNGS-PIkTOGRAMME
Die Piktogramme zeigen unterschiedliche Zubereitungsmöglichkeiten für jedes Produkt. Die Angaben 
sind Circa-Werte und können abhängig von Gerät und Hersteller variieren. 

FRITTEUSE
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen 
Produkt angegeben

PFANNE

kOCHTOPF MIT dECkEL
Zubereitung in kochendem Salzwasser

kOCHTOPF OHNE dECkEL
Zubereitung in kochendem Salzwasser

COMBI-dÄMPFER HEISSLUFT
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen 
Produkt angegeben

COMBI-dÄMPFER
wenn nicht anders angegeben: Dampf bei 100%

MIkROWELLE
wenn nicht anders angegeben: 600W

GERMkNÖdELOFEN

ANTAUEN
bei Zimmertemperatur

dIE ALLERGEN-PIkTOGRAMME
Durch die neue Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung ist uns eine transparente Allergenauszeich-
nung ein wichtiges Anliegen. Dadurch ist Gewissheit in der Speisekarte und für Ihren Kunden garantiert.

OVO-LACTO VEGETARISCH
ohne Zutaten tierischer Herkunft mit Ausnahme von Milch, Milchbe-
standteilen (z.B. Lactose), Eiern, Eibestandteilen oder Honig

VEGAN
ohne Zutaten tierischer Herkunft

LACTOSEFREI
keine laktosehaltigen Zutaten

GLUTENFREI
keine glutenhaltigen Zutaten

GLUTEN
enthält glutenartige Zutaten
oder Spuren davon

MILCH
enthält Milch oder Milchbestandteile 
(z.B. Lactose) oder Spuren davon

EI
enthält Eier oder Eierbestandteile
oder Spuren davon

ERdNüSSE
enthält Erdnüsse
oder Spuren davon

SCHALENFRüCHTE
enthält Nüsse
oder Spuren davon

SELLERIE
enthält Sellerie
oder Spuren davon

SENF
enthält senfartige Zutaten
oder Spuren davon

SOJA 
enthält Zutaten mit Sojabestandteilen
oder Spuren davon

SESAM 
enthält Zutaten mit Sesam
oder Spuren davon
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Mehlspeisexperte mit Tradition
Die Mehlspeiswelt von Toni Kaiser reicht vom Apfelstrudel aus gezogenem Strudelteig über den 
originalen Riesen-Germknödel und den fruchtigen Topfenknödeln bis hin zum Powidltascherl. 
Langjährige Erfahrung und Tradition in der Herstellung und im Umgang mit warmen Mehlspeisen 
machen uns zum Mehlspeis-Experten. Höchste Qualität mit einfacher Zubereitung und Gelingsicherheit 
zu verbinden, ist unser oberstes Prinzip. 

PREMIUM GASTRO QUALITÄT 
Mit Toni Kaiser Mehlspeisen verwöhnen Sie mit Premium-Qualität aus Österreich 
und geben so ein Stück österreichischer Küchentradition von damals weiter.
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TONI KAISER

TONI KAISER
Toni Kaiser steht für beste Wiener Mehlspeisküche. 

Die Liebe zur warmen Mehlspeise, die sorgfältige Verwendung natürlicher Zutaten, bewährte Rezepturen 

und bester Geschmack – „wie hausgemacht“ – liegen uns am Herzen. 



geZOgener StrUDelteig
Von uns die feine Strudelteig-Hülle, von Ihnen die leckere Fülle. Lassen Sie Ihrer Fantasie ruhig freien Lauf. 

Strudelteig gezogen – Original oder auch aus Dinkelvollkornteig lassen jede Strudelspeise gelingen. 

-  Ca. 5% Fett
-  Sehr elastisch und praktisch reißfest
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PROFITIPP:
Teig über Nacht im

kühlschrank temperieren.
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GEZOGENER STRUDELTEIG

Strudelteig gezogen, 40 x 40 cm

inFOrmatiOn:
- Original Wiener Strudelteig
- hauchdünn gezogen
- beste konditor-Qualität
- Ca. 5 % Fett

Dinkelvollkornteig gezogen

inFOrmatiOn:
- hauchdünn gezogener Strudelteig
- mit Dinkel- Vollkornmehl
- beste konditor-Qualität
- Ca. 5 % Fett

Strudelteig gezogen - gekühlt

inFOrmatiOn:
-  Original Wiener Strudelteig gekühlt
-  nur auf Vorbestellung
-   gekühlt 36 tage haltbar ab produktionsdatum
- Ca. 5 % Fett

GEküHLT

Strudelteig gezogen, 78 x 46 cm

inFOrmatiOn:
- Original Wiener Strudelteig
- hauchdünn gezogen
- beste konditor-Qualität
- Ca. 5 % Fett

ART. NR.: 31023
Einzelverpackung EVE: 3 x 16 Blatt

à ca. 50 g
Blattgröße: ca. 40 x 40 cm
Verkaufseinheit VE:  3 x 800 g
VE pro Lage/Palette: 16/144

ART. NR.: 31041
Einzelverpackung EVE: 3 x 8 Blatt

à ca. 125 g
Blattgröße: ca.  80 x 48 cm
Verkaufseinheit VE:  3 x 1000 g
VE pro Lage/Palette: 16/144

ART. NR.: 11009
Einzelverpackung EVE: 30 Blatt

à ca. 30 g
Blattgröße: ca. 40 x 40 cm
Verkaufseinheit VE:  5 x 900 g
VE pro Lage/Palette: 16/80
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allergene:

ART. NR.: 31028
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt

à ca. 125 g
Blattgröße: ca.  78 x 46 cm
Verkaufseinheit VE:  5 x 1000 g
VE pro Lage/Palette: 16/96 9
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ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:
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allergene:

ernährUngStyp:

ca. 10‘

ca. 10‘

ca. 15‘



blätterteig
Blatt für Blatt ein Genuss: der zarte Blätterteig wie von Großmutter. TONI KAISER Teige – die beste Basis 

für alle süßen und salzigen Backideen.

-  Beste Konditorqualität
- Für süße und salzige Backideen

– 16 –



BLÄTTERTEIG

blätterteig platten

inFOrmatiOn:
- Fertig ausgerollter blätterteig in platten
- Dicke: 4 mm, gastronorm tauglich
- beste konditor-Qualität

blätterteig rolle

inFOrmatiOn:
- ausgerollter blätterteig
- Dicke: 4 mm
- beste konditor-Qualität

plunderteig platten

inFOrmatiOn:
- Fertig ausgerollter plunderteig in platten
- beste konditor-Qualität

blätterteig block

inFOrmatiOn:
- hochwertiger blätterteig im block 
- beste konditor-Qualität

ART. NR.: 31406
Einzelverpackung EVE: 10 x 500 g
Format:                         ca. 470 x 260 mm
Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg
VE pro Lage/Palette: 6/132

ART. NR.: 31407
Einzelverpackung EVE: 2 x2,5 kg
Stück pro EVE: 1
Format:                               ca. 125 x 50 cm
Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 8/112

ART. NR.: 31405
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 11/132

ART. NR.: 31408
Einzelverpackung EVE: 10 x 500 g
Format:  ca. 470 x 260 mm
Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg
VE pro Lage/Palette: 6/132
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allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ca.
1,5 - 2h

ca. 10‘

ca.
4 - 5h

ca. 10‘



StrUDel aUS geZOgenem StrUDelteig
Mehlspeisgenuss mit jedem Biss: von den Original Wiener Klassikern mit Apfel- oder Topfenfülle bis zum 

fruchtigen Marillen-Topfenstrudel! 

-  Teig ca. 5 % Fett
-  Hauchdünn gezogen
- Besonders hoher Füllanteil
- 100% Verwendbarkeit – keine Randstücke

Apfelstrudel
– 18 –



Original Wiener apfelstrudel 
im ganzen
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  Original Wiener rezeptur, gefüllt mit frischen 

äpfeln, gerösteten bröseln und rosinen

ART. NR.: 32501
Einzelverpackung EVE: 750 g
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g
VE pro Lage/Palette: 12/84ca. 1 h ca. 12‘ca. 30‘

ca.
160°

Original Wiener apfelstrudel
portioniert (5 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  Original Wiener rezeptur, gefüllt mit frischen  

äpfeln, gerösteten bröseln und rosinen

ART. NR.: 32507
Einzelverpackung EVE: 750 g
Stück pro EVE: 5
Stückgewicht: ca. 150 g
Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g
VE pro Lage/Palette: 12/84ca. 1 h ca. 3‘/Stkca. 30‘

ca.
160°

Original Wiener apfelstrudel
portioniert (7 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  Original Wiener rezeptur, gefüllt mit frischen 

äpfeln, gerösteten bröseln und rosinen

ART. NR.: 32050
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stück pro EVE: 7
Stückgewicht: ca. 150 g
Verkaufseinheit VE: 7 x 1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 1 h ca. 3‘/Stkca. 35‘

ca.
160°

riesen apfelstrudel
portioniert (8 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  besonders fruchtige rezeptur mit frischen 

äpfeln und rosinen

GEBACkEN

ART. NR.: 32200
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg
Stück pro EVE: 8
Stückgewicht: ca. 180 g
Verkaufseinheit VE: 5 x 1,44 kg
VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 2 h ca. 5‘/Stkca. 20‘

ca.
180°
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STRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG GEBACKEN
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allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

GEBACkEN

GEBACkEN

GEBACkEN



marillen-topfen Strudel
portioniert (5 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  gefüllt mit luftigem topfen und fruchtigen 

marillenstücken
- Fertig gebacken & portioniert

topfenstrudel
portioniert (5 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  Wiener rezeptur, gefüllt mit feinem topfen

ART. NR.: 32527
Einzelverpackung EVE: 750 g
Stück pro EVE: 5
Stückgewicht: ca. 150 g
Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g
VE pro Lage/Palette: 12/84

riesen topfentrudel
portioniert (8 Stück)
inFOrmatiOn:
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  mit feiner topfenfülle und rosinen

ART. NR.: 32300
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg
Stück pro EVE: 8
Stückgewicht: ca. 180 g
Verkaufseinheit VE: 5 x 1,44 kg
VE pro Lage/Palette: 12/72

ART. NR.: 32519
Einzelverpackung EVE: 750 g
Stück pro EVE: 5
Stückgewicht: ca. 150 g
Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g
VE pro Lage/Palette: 12/84
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STRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG GEBACKEN

topfenstrudel

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ca. 1 h ca. 3‘/Stkca. 35‘

ca.
160° GEBACkEN

ca. 2 h ca. 5‘/Stkca. 20‘

ca.
180° GEBACkEN

ca. 1 h ca. 3‘/Stkca. 30‘

ca.
160° GEBACkEN



riesen-topfenstrudel ungebacken

inFOrmatiOn:
-  Ungebacken & im ganzen
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
- mit feiner topfenfülle und rosinen

ZUM
SELBER

BACkEN

ART. NR.: 32150
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stück pro EVE: Im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 5 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 45‘

ca.
180°

riesen-apfelstrudel ungebacken
inFOrmatiOn:
- Ungebacken & im ganzen
-  aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
-  besonders fruchtige rezeptur mit frischen 

steirischen äpfeln und rosinen

ART. NR.: 32015
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stück pro EVE: Im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 5 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/72

ZUM
SELBER

BACkEN

opfenfülle und 
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STRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG GEBACKEN

strudel ungebAcken

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ca. 45‘

ca.
180°

STRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG UNGEBACKEN



blätterteigStrUDel

- In Konditor-Qualität
- Mit 144 Teigfettschichten
- Zum Selberbacken
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apfelstrudel blätterteig
im ganzen
inFOrmatiOn:
- Ungebacken & im ganzen
- gefüllt mit äpfeln, Zimt und rosinen
- premium gastro Qualität

ART. NR.:32207 32207
Einzelverpackung EVE: 1 kg
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg
VE pro Lage/Palette: 6/54

topfenstrudel blätterteig
im ganzen
inFOrmatiOn:
- Ungebacken & im ganzen
- gefüllt mit feinem topfen und rosinen
- premium gastro Qualität

ART. NR.: 32276
Einzelverpackung EVE: 1 kg
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg
VE pro Lage/Palette: 6/54

BLÄTTERTEIGSTRUDEL UNGEBACKEN

marillen-topfenstrudel blätterteig
im ganzen
inFOrmatiOn:
- Ungebacken & im ganzen
-  gefüllt mit feinem topfen und 

marillenhälften
- premium gastro Qualität

ART. NR.: 32212
Einzelverpackung EVE: 1 kg
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg
VE pro Lage/Palette: 6/54

heidelbeer-topfenstrudel blätterteig 
im ganzen
inFOrmatiOn:
- Ungebacken & im ganzen
-   gefüllt mit feinem topfen und 

heidelbeeren
- premium gastro Qualität

ART. NR.: 32236
Einzelverpackung EVE: 1 kg
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg
VE pro Lage/Palette: 6/54
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allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ZUM
SELBER

BACkENca. 35‘

ca.
210°

ZUM
SELBER

BACkENca. 35‘

ca.
210°

ZUM
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ZUM
SELBER

BACkENca. 35‘

ca.
210°



mürbteigStrUDel

 - Aus saftigem Mürbteig
- Fertig gebacken
- Nur auftauen lassen und servieren!
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apfelstrudel mürbteig
im ganzen
inFOrmatiOn:
-  aus saftigem mürbteig
- Fertig gebacken
- nur auftauen lassen und servieren!

AUFTAUEN
– FERTIG!

ART. NR.: 32900
Einzelverpackung EVE: 800 g
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 8 x 800 g
VE pro Lage/Palette: 12/84ca. 2,5h ca. 4‘

marillen-topfen-rahm-Strudel
im ganzen
inFOrmatiOn:
-  aus saftigem mürbteig
- Fertig gebacken
- nur auftauen lassen und servieren!

ART. NR.: 32920
Einzelverpackung EVE: 800 g
Stück pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 8 x 800 g
VE pro Lage/Palette: 12/84

AUFTAUEN
– FERTIG!
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allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ca. 2,5h ca. 4‘

MÜRBTEIGSTRUDEL GEBACKEN



germknödel
Das Original von TONI KAISER, dem Erfinder des tiefgekühlten vorgekochten Germknödels! 

Aus flaumigem Germteig, mit Powidl- oder Heidelbeerfülle, u.a. auch mit Nougat- oder Erdbeerfülle, 

schmecken die TONI KAISER Germknödel nicht nur besonders köstlich, sondern gelingen auch immer.

- Das Original!
- Gelingsicher
- Mikrowellengeeignet

Riesengermknödel 170 g
– 26 –



RIESENGERMKNÖDEL 170 G
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riesen-germknödel
mit powidlfülle 170 g
inFOrmatiOn:
-  Original riesen-germknödel, 

3 x 20 Stück

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 20191
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 3 x 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 4/28ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘
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riesen-germknödel
mit powidlfülle 170g mit mohn-Zucker
inFOrmatiOn:
- Original riesen-germknödel, 1 x 20 Stück

ernährUngStyp:

allergene:

ART. NR.: 5020
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+ 370 g Beipack
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 3,77 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘

mit
MOHN-ZUCkER

BEIPACk
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riesen-germknödel
mit powidlfülle 170g mit mohn-Zucker170g mit 

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 20190
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

+ 370 g Beipack
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 3 x 3,77 kg
VE pro Lage/Palette: 4/28ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘

mit
MOHN-ZUCkER

BEIPACk
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inFOrmatiOn:
- Original riesen-germknödel, 1 x 20 Stück

ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘

ernährUngStyp:

allergene:riesen-germknödel
mit powidlfülle 170 g

ART. NR.:  20185
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81 9
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inFOrmatiOn:
-  Original riesen-germknödel, 

3 x 20 Stück



mit
MOHN-ZUCkER

BEIPACk

powidl germknödel 120 g

powidl germknödel 120 g
mit mohn-Zucker

RIESENGERMKNÖDEL 170 G | GERMKNÖDEL 120 G

riesen-germknödel
mit kirschfülle 170 g
inFOrmatiOn:
- mit fruchtiger kirschfülle 

riesen-germknödel
mit heidelbeerfülle 170 g
inFOrmatiOn:
- mit fruchtiger heidelbeerfülle eidelbeerfülle 
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ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘

ca. 25‘ ca. 25‘ca. 25‘ ca. 2‘

ART. NR.: 5021
Einzelverpackung EVE: 4,2 kg

+ 370 g Beipack
Stück pro EVE: 35
Stückgewicht: ca. 120 g
Verkaufseinheit VE: 4,57 kg
VE pro Lage/Palette: 8/56

ART. NR.: 5013
Einzelverpackung EVE: 4,2 kg
Stück pro EVE: 35
Stückgewicht: ca. 120 g
Verkaufseinheit VE: 4,2 kg
VE pro Lage/Palette: 8/56

ART. NR.: 43198
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 3 x 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 4/28

ART. NR.: 5049
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 170 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ernährUngStyp:

allergene:

allergene:

ernährUngStyp:

ca. 30‘ ca. 30‘ca. 30‘ ca. 1,5‘

ca. 30‘ ca. 30‘ca. 30‘ ca. 1,5‘
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heidelbeer Dessertgermknödel

inFOrmatiOn:
-  im miniformat zu 60 g
-  mit fruchtiger 

heidelbeerfruchtfülle 

ART. NR.: 50225
Einzelverpackung EVE: 2,7 kg
Stück pro EVE: 45
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 2,7 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

DESSERTGERMKNÖDEL 60 G

dessertgermknödel 60 g
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ernährUngStyp:

allergene:

ca. 15‘ ca. 15‘ca. 15‘ ca. 50‘‘



DESSERTGERMKNÖDEL 60 G
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nougat Dessertgermknödel

inFOrmatiOn:
- im miniformat zu 60 g
-  mit feiner 

nougatfülle 

iniformat zu 60 g

ca. 15‘ ca. 15‘ca. 15‘ ca. 50‘‘
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erdbeer Dessertgermknödel

inFOrmatiOn:
- im miniformat zu 60 g
-  mit fruchtiger 

erdbeerfülle 

iniformat zu 60 g
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ca. 15‘ ca. 15‘ca. 15‘ ca. 50‘‘

marille Dessertgermknödel

inFOrmatiOn:
- im miniformat zu 60 g
-  mit fruchtiger 

marillenfülle 

iniformat zu 60 g
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ca. 15‘ ca. 15‘ca. 15‘ ca. 50‘‘

powidl Dessertgermknödel

inFOrmatiOn:
- im miniformat zu 60 g
- mit powidlfülle 

iniformat zu 60 g
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ca. 15‘ ca. 15‘ca. 15‘ ca. 50‘‘

ART. NR.: 50220
Einzelverpackung EVE: 2,7 kg
Stück pro EVE: 45
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 2,7 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 50222
Einzelverpackung EVE: 2,7 kg
Stück pro EVE: 45
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 2,7 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 50223
Einzelverpackung EVE: 2,7 kg
Stück pro EVE: 45
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 2,7 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 50224
Einzelverpackung EVE: 2,7 kg
Stück pro EVE: 45
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 1 x 2,7 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:



SüSSe knÖDel
Von den Klassikern wie Topfenknödel bis hin zu Saisonalem wie den Wachauer Marillenknödeln - süße 

Knödel sind auf der Speisekarte nicht mehr wegzudenken. Als Dessert, als süße Hauptspeise oder zur 

Nachmittagsjause werden sie im Handumdrehen auf den Tisch gezaubert und garantieren lächelnde 

Gesichter!

- Flaumiger Topfenteig
- Schnell zubereitet
- Abwechslungsreich
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ART. NR.: 13072
Einzelverpackung EVE: 3 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 5096
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 50 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 13074
Einzelverpackung EVE: 3 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 20101
Einzelverpackung EVE: 3 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 60 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ernährUngStyp:

allergene:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

erdbeer-Fruchtknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
- Fruchtfülle mit erdbeerstücken

SÜSSE KNÖDEL

topfenknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig

12-15‘ 12-18‘

marillen-Fruchtknödel

marillenknödel mit Zuckerherz

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
- Fruchtfülle mit marillenstücken
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inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
-  gefüllt mit ganzen, entsteinten 

marillen und Würfelzucker

COOk
& CHILL
FÄHIG
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marillenknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
-  gefüllt mit ganzen marillen 

mit kern

Wachauer marillenknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
-  mit Original Wachauer 

marillen
-  Saisonartikel! Verfügbarkeit 

zeitlich begrenzt 

SÜSSE KNÖDEL

Zwetschkenknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
-  gefüllt mit ganzen 

Zwetschken mit kern

nougatknödel

inFOrmatiOn:
- Flaumiger topfenteig
- Feinste nougatfülle
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Saisonartikel! Verfügbarkeit 
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ART. NR.: 20105
Einzelverpackung EVE: 2,25 kg
Stück pro EVE: ca. 25
Stückgewicht: ca. 90 g
Verkaufseinheit VE: 4,5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 20104
Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 65 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 3,25 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90

ART. NR.: 20103
Einzelverpackung EVE: 3,25 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 65 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 3,25 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90

ART. NR.: 5089
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stück pro EVE: ca. 45
Stückgewicht: ca. 55 g
Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

15-20‘ 15-20‘

COOk
& CHILL
FÄHIG

20-25‘ 20-15‘

15-20‘ 15-20‘
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15-18‘ 15-20‘

COOk
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FÄHIG



mehlSpeiSen & DeSSertS
TONI KAISER steht für beste Wiener Mehlspeistradition.  Die Liebe zur warmen Mehlspeisküche, die sorg-

fältige Verwendung natürlicher Zutaten und bester Geschmack liegen uns am Herzen.

- Beste österreichische Mehlspeisen
- Bewährte Rezepturen
- Natürliche Zutaten
- Gelingsicher
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apfelschmarren

inFOrmatiOn:
-  Die neue Schmarren-Variante 

für die hüttengaudi
-  mit saftigen äpfeln

MEHLSPEISEN & DESSERTS

kaiserschmarren

inFOrmatiOn:
-  typische, feine Wiener 

rezeptur
- mit rosinen verfeinert

kaiserschmarren ohne rosinen

inFOrmatiOn:
- typische, feine Wiener rezeptur 
-  premium mehlspeisqualität aus 

Österreich

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

heidelbeer-topfen Schmarren

inFOrmatiOn:
-  leichter genuss auf 

topfenbasis
-  mit köstlichen, frischen 

heidelbeeren und bourbon 
Vanille extrakt

-  Die perfekte abwechslung 
zum kaiserschmarren

allergene:

ernährUngStyp:
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ART. NR.: 13860
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

ART. NR.: 13859
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

ART. NR.: 13851
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

ART. NR.: 13861
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

ca. 2 hca. 3‘/Port. ca. 10‘

ca.
170°

ca. 5‘

ca. 2 hca. 3‘/Port. ca. 10‘

ca.
170°

ca. 5‘

ca. 2 hca. 3‘/Port. ca. 10‘

ca.
170°

ca. 5‘

ca. 2 hca. 3‘/Port. ca. 10‘

ca.
170°

ca. 5‘
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bauernkrapfen

inFOrmatiOn:
-  handgemacht, für Süßes und 

pikantes
- auftauen – und fertig!

NEU

MEHLSPEISEN & DESSERTS

apfelringe im backteig

inFOrmatiOn:
-  aus frischen, steirischen 

tafeläpfeln
-  premium Qualität speziell für 

die gastronomie

buchteln mit marillenfülle

topfennockerl

inFOrmatiOn:
-  Flaumiger germteig mit feiner 

marillenfülle
-  12 Stk. in der praktischen 

alutasse

inFOrmatiOn:
- locker-flaumige topfennockerl 
- Vorgekocht
-  premium mehlspeisqualität 

aus Österreich

STEIRISCHE
ÄPFEL

5-7‘ca. 15‘
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allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 13852
Einzelverpackung EVE: 1 kg
Stück pro EVE: ca. 28
Stückgewicht: ca. 35 g
Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

ART. NR.: 5300
Einzelverpackung EVE: 960 g
Stück pro EVE: ca. 12
Stückgewicht: ca. 80 g
Verkaufseinheit VE: 6 x 960 g
VE pro Lage/Palette: 9/45

ART. NR.: 3990
Einzelverpackung EVE: 1,25 kg
Stück pro EVE: ca. 50
Stückgewicht: ca. 25 g
Verkaufseinheit VE: 4 x 1,25 kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

ART. NR.: 5400
Einzelverpackung EVE: 2 kg
Stück pro EVE: ca. 20
Stückgewicht: ca. 100 g
Verkaufseinheit VE: 2 kg
VE pro Lage/Palette: 8/96ca. 20‘ 5-8‘ 

ca.
100°

15-20‘‘
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MEHLSPEISEN & DESSERTS

mohr im hemd

inFOrmatiOn:
- Saftige Schoko-nuss masse 
- in klassischer guglhupfform
- einzeln entnehmbar

Sachertorte

inFOrmatiOn:
-  Feinste butter-Schokomasse 

gefüllt mit marillenmarmelade
- Durchmesser ca. 25 cm

marillenpalatschinken/-crêpes

inFOrmatiOn:
- Dünner Crêpe-teig gefaltet
- extra großer Durchmesser ca. 27 cm
- mit stückeliger marillenfülle
-  premium mehlspeisqualität speziell für 

die gastronomie

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

powidltascherl

inFOrmatiOn:
- aus feinem kartoffelteig
- Fruchtige powidlfülle

allergene:

ernährUngStyp:
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2-3‘

ca. 6 h

ca. 2‘

ART. NR.: 13961
Einzelverpackung EVE: 2 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 100 g
Verkaufseinheit VE: 2 kg
VE pro Lage/Palette: 12/120

ART. NR.: 13089
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stück pro EVE: ca. 62
Stückgewicht: ca. 24 g
Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 6/84

ART. NR.: 20166
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 120 g
Verkaufseinheit VE: 2,4 kg
VE pro Lage/Palette: 11/121

ca 5‘ca. 10‘ 3-4‘

ca. 170°
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- Durchmesser ca. 25 cm
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62

ehlspeisqualität speziell für 

ART. NR.: 20214
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 6 x 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 4/24

10-15‘
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topfenpalatschinken/-crêpes allergene:

ernährUngStyp:

MEHLSPEISEN & DESSERTS
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ART. NR.: 20167
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg
Stück pro EVE: 20
Stückgewicht: ca. 120 g
Verkaufseinheit VE: 2,4 kg
VE pro Lage/Palette: 11/121ca. 2‘
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inFOrmatiOn:
- Dünner Crêpe-teig gefaltet
- extra großer Durchmesser ca. 27 cm
- mit feiner topfenfülle
-  premium mehlspeisqualität 

speziell für die gastronomie

baSiSprODUkte



BASISPRODUKTE

maronipüree 800 g

inFOrmatiOn:
- aus gekochten und passierten maroni
-  premium gastro Qualität speziell für 

die gastronomie

mohn-Zucker Streusel

inFOrmatiOn:
-  mischung aus gemahlenem 

mohn und Staubzucker

allergene:
keine

ernährUngStyp:

allergene:

ernährUngStyp:

palatschinken/Crêpes ungefüllt

inFOrmatiOn:
-  Dünner Crêpe-teig wie hausgemacht
-  extra großer Durchmesser ca. 27 cm
- einzeln zu entnehmen
-  premium mehlspeisqualität speziell für die 

gastronomie 
- für Frittaten

allergene:

ernährUngStyp:

ca. 6 h

ART. NR.: 4804
Einzelverpackung EVE: 800 g
Verkaufseinheit VE: 5 x 800 g
VE pro Lage/Palette: 16/192

ART. NR.: 20163
Einzelverpackung EVE: 2,4 kg
Stück pro EVE: 3 x10
Stückgewicht: ca. 80 g
Verkaufseinheit VE: 2,4 kg
VE pro Lage/Palette: 11/121

ART. NR.: 34321
Einzelverpackung EVE: 500 g
Verkaufseinheit VE: 5 kg
VE pro Lage/Palette: 12/60
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ca. 1,5 h

1‘/Stück2-3 h
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