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Heimat Osterreichischer Spezialititen .

Produktinformation

Art.-Nr.: 13831

TK KAISERSCHMARRN 1X5KG

Beschreibung

Flaumiger Kaiserschmarrn mit Rosinen, mit frischem Eischnee, beidseitig gebacken, wie
handgemacht, tiefgekihilt.
Karton zu 5 kg

Marke Toni Kaiser
Mindesthaltbarkeit 15 Monate Lagerung |tiefgekinhlt
EU Zollnummer 19059070
F&F Bezeichnung TK KAISERSCHMARRN 1X5KG
Einzelverpackung Uberverpackung
EAN-Code 9001969138316
Abmessung in mm L 391 B 288 H 160
Inhalt 5.000,0 g
Gewicht in g (Brutto) 5.268,0 g
Gewicht in g (Netto) 5.000,0 g
Beipack in g 0g
Verpackungsgewicht 268,0 g 0,0 g
Verkaufseinheit pro Palette 10 Lagenje 8 Verkaufseinheiten

Schlichtpl. Palettenhéhe

175.0 cm (inkl. 15 cm Palette)

Zubereitung

Die angefiihrten Zubereitungszeiten
und Temperaturangaben dienen als
Anhaltspunkt.

Unterschiedliche Geréate haben aber
unterschiedliche Leistungen.
Deshalb empfehlen wir, eigene

Erfahrungswerte zu beriicksichtigen.

Kombidampfer: tiefgekiihlten Kaiserschmarren mit zerlassener Butter betraufeln und ca.
10 Minuten bei 120°C und 40 % Dampf erwarmen.

Mikrowelle: tiefgekilihlten Kaierschmarren (250g) mit zerlassener Butter betraufeln und
auf einem Teller bei 900 Watt ca. 2,5 Minuten regenerieren, kurz ziehen lassen.
HeiRluftherd: tiefgekihlten Kaiserschmarren mit zerlassener Butter und Wasser
betraufeln, mit Alufolie abdecken und ca. 25 Minuten bei 125 °C (HeiRluft) erwarmen.
Pfanne: tiefgekiihlten Kaiserschmarren in einer heiRen Pfanne mit etwas Butter oder Ol
bei mittlerer Hitze und unter mehrmaligem Wenden ca.10-12 Minuten erhitzen.

Serviervorschlag: Nach dem Erwéirmen in heilBer Butter und Kristallzucker schwenken,

Zutaten

WEIZENMEHL, Wasser, HUHNEREIEIWEISS 19 %, Zucker, VOLLEI, VOLLMILCHPULVER Raps
Rosinen 2%, Backtriebmittel: Diphosphate, Natriumcarbonat; natiirliches Vanillearoma
mit anderen naturlichen Aromen, Vanilleextrakt, Spirituose (Inlander Rum), jodiertes
Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodid). Kann Spuren von Schalenfrichten, Soja und
Sellerie enthalten. Enthalt Alkohol.

Néhrwerte pro 100g
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