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Durch die neue Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung ist uns eine transparente Allergenauszeich-
nung ein wichtiges Anliegen. Dadurch ist Gewissheit in der Speisekarte und fur lhren Kunden garantiert.
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ohne Zutaten tierischer Herkunft mit Ausnahme von Milch, Milchbe-

standteilen (z.B. Lactose), Eiern, Eibestandteilen oder Honig

V @AN
ohne Zutaten tierischer Herkunft

AC @S R
keine laktosehaltigen Zutaten

¢ NR
keine glutenhaltigen Zutaten

¢". N
& enthilt glutenartige Zutaten
S oder Spuren davon

M ¢
Szi@e enthalt Milch oder Milchbestandteile
$ (z.B. Lactose) oder Spuren davon

Qszi& enthalt Eier oder Eierbestandteile

° oder Spuren davon
.  RDNUSss
‘3321“ enthilt Erdniisse

oder Spuren davon

S¢€ A N RUG
enthalt Nusse
oder Spuren davon
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Die Piktogramme zeigen unterschiedliche Zubereitungsmoglichkeiten fir jedes Produkt. Die Angaben
sind Circa-Werte und konnen abhangig von Gerat und Hersteller variieren.
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genaue Gradangaben sind beim jeweiligen
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Zubereitung in kochendem Salzwasser
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]

i

IANAA
AN

N~

I.
(@S]

B e W

S

—-2-
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& enthilt Sellerie
oder Spuren davon

SN
Qg@ enthalt senfartige Zutaten

= oder Spuren davon
. SOA
(8\5@ enthalt Zutaten mit Sojabestandteilen

oder Spuren davon

N S SAM
R enthalt Zutaten mit Sesam

oder Spuren davon
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genaue Gradangaben sind beim jeweiligen
Produkt angegeben
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wenn nicht anders angegeben: Dampf bei 100%
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wenn nicht anders angegeben: 6ooW
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BAUERNLAND

BAUERNLAND

D’e Marke BAY RN AND ‘st e'ne osterre’<h’sche radt'ensmarke und b'etet se’t uber 35 Jahren e’'ne
bre'te V'e fa t an reg'ena en Spez’a ‘taten 'n Prem'um @ua ‘tat- ven Kost “<hke'ten rund um den rdapfe

uber herzhafte Suppene’n agen und p’kante Strude b’s h'n zu Be’ agen w'e Knode und @emtse

100% 0S RR € AM R

Produkte von BAUERNLAND werden zu 100% in Osterreich hergestellt — vom Erdapfelanbau bis hin zur
Weiterverarbeitung und Veredelung. Uber 250 Vertragsbauern aus dem Weinviertel, dem Marchfeld und
dem Burgenland sorgen fiir die hochwertigen, heimischen Erdapfel. Besonderen Wert legt BAUERNLAND
auf die Auswahl seiner Zutaten, die traditionellen Rezepturen aus der Region sowie den natirlichen
Geschmack seiner Produkte. Einfach und rasch zubereitet, bieten sie hochste Gelingsicherheit und vollen
Genuss!

VON RAD ONZ.RM@D RN

Dank unserer Bauernhof-Garantie kdnnen sich unsere Kunden auf 100 % Riickverfolg-
barkeit bis zum Weinviertler Bauern verlassen.
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KARTOFFELBEILAGEN

Speck-Rosti

INFORMATION:

- Mit echtem Weinviertler Speck

- Wie hausgemacht

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

Rosti-Taler

INFORMATION:

- In bewahrter Talerform

- Typische grob-raspelige Struktur M—

- Aus besten 6sterreichischen | | RGsti-
Erdapfeln e, Tnder |

Rosti fein wie hausgemacht

INFORMATION:

- In hausgemachter, goldbrauner
optik

- Typisch grob-raspelige Struktur

- Aus besten Osterreichischen
Erdapfeln

ca.180"
W ||Y=
4-5' 57

Pfannenrosti

INFORMATION:

- Im Hauptspeisenformat

- Bestens geeignet als Boden fiir
Kartoffelpizzas

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

0019697190246

ALLERGENE:
&
5
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 9048 q
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg S
Stiick pro EVE: ca. 41 2
Stiickgewicht: ca.60g 2
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg g
VE pro Lage/Palette: 9/90 e
o
ALLERGENE:
S
5
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 9013
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stiick pro EVE: ca.62
Stiickgewicht: ca.4o0g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 12/108 o
ALLERGENE:
S
&
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 0024
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.62
Stiickgewicht: ca.40g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/90 o
ALLERGENE:
&
5
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 9034 2
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg §
Stiick pro EVE: ca.17 -
Stlickgewicht: ca.140g §
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg Py
VE pro Lage/Palette: 9/90 o

—43 -
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KARTOFFELBEILAGEN

Kartoffelpuffer 60 g

INFORMATION:

- Fein raspelige Struktur,
hausgemachte Optik

- Mit feiner Wiirzung

- Kann pikant und sti3
verwendet werden

- Aus besten Osterreichischen
Erdapfeln

ca.170°
| |=—=
3-4' 4-6°

Wiener Pufferioo g

INFORMATION:

- Mit pikanter Zwiebel-Knoblauch
Wirzung

- Nach rustikaler Wiener Art

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

Zapfenkroketten

INFORMATION:

- Kroketten in Zapfenform

- Ohne Panade

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

ca.170° ‘,N‘B
RN DAMP R
3.5‘ [ ] &N

Kartoffelkroketten 2,5 kg

INFORMATION:

- Kroketten in klassischer Panade

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

ca.180"

45
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ALLERGENE:

KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- geen ===

— O

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg —_—0

Stiick pro EVE: ca. 41 Ay
o

Stlickgewicht: ca.6og ©

Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg E—

VE pro Lage/Palette: 9/90 g

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 8eee =——=1T

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg —O
@

Stiick pro EVE: ca.25 ~

Stiickgewicht: ca.100 g §

Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg ———— )

VE pro Lage/Palette: 9/90 g

ALLERGENE:

B0
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 9002 §
— O

Einzelverpackung EVE: 2,5kg ]

Stiick pro EVE: ca.100 =
(<2

Stiickgewicht: ca.20g ©

Verkaufseinheit VE: 4x25kg E—

VE pro Lage/Palette: 9/54 ;

ALLERGENE:

a ﬁ
%

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 900"

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stiick pro EVE: ca. 83

Stlickgewicht: ca.30g

Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 12/108




KARTOFFELBEILAGEN

. ALLERGENE:

Dukaten Chips KEINE ALIER!
GARA

INKFOEI\/"\:fA'I'IIO:: en ERNAHRUNGSTYP:

- Kartoffelscheiben im 7 mm

Wellenschnitt @ %,o

- Aus besten Weinviertler o"x

Erdapfeln L Chips

- Vorgebacken in hochwertigem
Sonnenblumendl

ca.170°
. .
Ca.20 3-4

AR NR-
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

. ALLERGENE:
Kartoffelspalten mit Schale KEINE
'NFOR’;:‘ATI'OM e ERNAHRUNGSTYP:
- In Achteln mit urspriinglicher
Schale, ungewiirzt ta %{)
- Aus besten Weinviertler ; O’Jx
Erdapfeln !
- Vorgebacken in hochwertigem
Sonnenblumendl

AR NR-

Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:

ca.170"

35 VE pro Lage/Palette:
. ALLERGENE:
Potato Wedges gewdirzt
&
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Gewiirzt, vorgebacken
- Kartoffelspalten in Achteln .a
AR NR-
pp Einzelverpackung EVE:
i Verkaufseinheit VE:
34

VE pro Lage/Palette:
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POMMES FRITES

Ob klassisch oder gewellt - Pommes sind als Beilage nicht nur bei Kindern beliebt. Doch auch als Snack

flr Zwischendurch sind sie leicht auf den Tisch zu zaubern und diirfen auf keiner Speisekarte fehlen!

- Aus besten osterreichischen Kartoffeln
- Aus der Genussregion ,Weinviertler Erdapfel”
- Mit Bauernhofgarantie

= 2
LTINS

i
1“ his




POMMES FRITES

Pommes Frites 2,5 kg

INFORMATION:

- Der Klassiker im 10 mm Schnitt

- Aus besten Weinviertler
Erdadpfeln

ca.170”

4-6'

Bauernpommes (Steak Frites)

INFORMATION:

- Im breiten Schnitt 10 x 20 mm

- Aus besten Weinviertler
Erdapfeln

ca.170”

Pommes Allumettes

INFORMATION:

- Die feine Gourmet-Variante
im 7,5 mm Schnitt

- Aus besten Weinviertler
Erdapfeln

Kringel Frites

INFORMATION:

- Die beliebte Wellenvariante
im 10 mm Schnitt

- Aus besten Weinviertler
Erdadpfeln

ALLERGENE:

KEINE e ALIERT
ﬁﬁﬁh

ERNAHRUNGSTYP:

i) g

fax

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

97001982"120077

ALLERGENE:

KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

) ) &
45X

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE BALIE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI\

20N
AR NR-

Enk

GARANTIE]

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) () &

12X
AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

—-47 -




POMMES FRITES

. ALLERGENE:
Pommes Frites 1 kg KEINE

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Der Klassiker im 10 mm Schnitt <

- Aus besten Weinviertler @ .
Erdapfeln = “X

AR NR-
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

GEKUHLTE SALATE UND BEILAGEN

Traditionelle Salate — schnell, frisch und besonders geschmackvoll auf den Tisch gezaubert. Passen per-

fekt zu vielen Fleisch und Fischgerichten, aber auch zu Gemuise-Kostlichkeiten als Beilage.

- Aus besten osterreichischen Zutaten

{3

- Aus der Genussregion ,Weinviertler Erdapfel
- Perfekt zu Fisch, Fleisch oder Gem{use

—48 — e - 1 '\-..._L



GEKUHLTE SALATE UND BEILAGEN

Wiener Kartoffelsalat

INFORMATION:

- Aus besten Weinviertler Erdapfeln

- Servierfertig!

- Mit Zwiebel und feinster Essig-Ol
Marinade a

- Vor dem Servieren umriihren

- Gekiihlt 27 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

%

Wiener Kartoffelsalat

INFORMATION:

- Aus besten Weinviertler Erdapfeln

- Servierfertig!

- Mit Zwiebel und feinster Essig-Ol
Marinade

- Vor dem Servieren umriihren

- Gekiihlt 27 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

Original Osterreichischer
Kartoffelsalat

INFORMATION:

- Aus besten Weinviertler Erdapfeln

- Natdirlicher Geschmack

- Natiirliche Optik (keine Farbstoffe)

- Servierfertig!

- Gekiihlt 27 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

NA UR ¢
OP K

Original Osterreichischer
Kartoffelsalat

INFORMATION:

- Aus besten Weinviertler Erdapfeln

- Natiirlicher Geschmack

- Naturliche Optik (keine Farbstoffe)

- Servierfertig!

- Gekiihlt 27 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

NA UR ¢
OP K

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 6008
Verkaufseinheit VE: 1x10 kg

VE pro Lage/Palette: 1/44

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

[Te]
o
)
©
3
AR NR- 609 g
Verkaufseinheit VE: 1x5kg é
VE pro Lage/Palette: 18/72 o

—-49 —



GEKUHLTE SALATE UND BEILAGEN

ALLERGENE:
Krautsalat KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Fein geschnittenes Weikraut
- Servierfertig! !a %{)
- In Essig-Ol Marinade mit Kimmel A’X

- Ohne kiinstlichen StRstoff

- Vor dem Servieren umriihren _§
- Gekiihlt 24 Tage haltbar ab —
Produktionsdatum AR NR- G100 —;
Verkaufseinheit VE: 1x5kg _?2
VE pro Lage/Palette: 18/72 ==3
[¢2)
Ofenkartoffeln Rene e
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Vorgegart, vakuumverpackt 2
- Kartoffeln kurz abspiilen und .a %
wie gekochte Kartoffeln nach A’.&
Belieben weiterverarbeiten o e =
- Gekiihlt 49 Tage haltbar ab Lot —
Produktionsdatum Einzelverpackung EVE: 1kg =2
Stiick pro EVE: iy
Stlickgewicht: ca.250g §
Verkaufseinheit VE: Ex1kg ——
VE pro Lage/Palette: 8/64 ;
Pariserkartoffeln PET
”\;FzR’_‘fc‘fT'f?E'i ERNAHRUNGSTYP:
- SchnittgrofRe 20-30 mm
- Vorgegart, geschalt, vakuumverpackt .a %{)
- Kartoffeln kurz abspiilen und wie 22l
gekochte Kartoffeln nach Belieben
weiterverarbeiten
- Gekiihlt 49 Tage haltbar ab
Produktionsdatum AR NR- 7038
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 5% 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 8|64
Beilagenkartoffeln e e
DIFOLEATel: ERNAHRUNGSTYP:
- SchnittgrofRe 30-40 mm <
- Vorgegart, geschalt, vakuumverpackt .a
- Kartoffeln kurz abspiilen und wie 002(
gekochte Kartoffeln nach Belieben
weiterverarbeiten
- Gekiihlt 49 Tage haltbar ab
Produktionsdatum AR NR- 7036
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 5% 2,5 kg
VE pro Lage/Palette: 8/64

—-50 -



GEKUHLTE SALATE UND BEILAGEN

Kartoffelscheiben

INFORMATION:

- In Scheiben zu ca. 6 mm geschnitten

- Vorgegart, geschalt, vakuumverpackt .

- Kartoffeln kurz abspiilen und wie : ‘
gekochte Kartoffeln nach Belieben

weiterverarbeiten " -
- Gekiihlt 49 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

Bratkartoffeln

INFORMATION:

- Geviertelt, vorgegart und geschalt

- Vakuumverpackt

- Kartoffeln kurz abspiilen und wie
gekochte Kartoffeln nach Belieben
weiterverarbeiten

- Gekiihlt 49 Tage haltbar ab
Produktionsdatum

ALLERGENE:

KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

) Ok (&

24X

©
~
™
o
~

AR NR- 7037 I
o

Einzelverpackung EVE: 2,5kg o

Verkaufseinheit VE: 5% 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 8|64

ALLERGENE:

KEINE

ERNAHRUNGSTYP:

) (Ox) (&

D

o
™
<
o
[

AR NR- 7043 I
o

Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©

Verkaufseinheit VE: 5% 2,5 kg o

VE pro Lage/Palette: 8|64 2
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GEKUHLTE SALATE UND BEILAGEN

PN

” 0 ALLERGENE:
Spatzle GEKUHLT :
'NFOR’V;'AT'OIN: e oder a ERNAHRUNGSTYP:
- Bewahrt als Beilage oder als
Basis fiir Kasespatzle ﬁ@
- Vorgekocht @\/
- Gekiihlt 28 Tage haltbar ab
Produktionsdatum
AR NR- 13218
oo — " Einzelverpackung EVE: 2kg
ca.2' ) \geeignet) \geeignet fert'g VE pro Lage/Palette: 9|63
N ALLERGENE:
Schupfnudeln GEKUHLT >

INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Passt zu allen Fisch-, Fleisch-
&

und Wildgerichten

- Vorgekocht
- Gekiihlt 28 Tage haltbar ab % =
Produktionsdatum 25 I
)
- L1 AR NR- 5150 ——T
— — - Einzelverpackung EVE: 2kg ©
- B 3 M'nuten Verkaufseinheit VE: sx2kg Sl
a3 )\ ca.2" ) \geeignet) \geeignet) \QASARS VE pro Lage/Palette: 9/63 g
o ALLERGENE:
Bunte Schupfnudeln GEKUHLT
'NFORMAT'CI’IN: et ERNAHRUNGSTYP:
- Passt zu allen Fisch-, Fleisch-
und Wildgerichten ﬁ@
- Vorgekocht @\/
- Gekiihlt 28 Tage haltbar ab =
Produktionsdatum =3
———
AR NR- 5050 ——T
o (<2
— — - Einzelverpackung EVE: 2kg ©
W | == | 17 | Verkaufseinheit VE: sx2kg BHFmg
.3’ ca.2" ) \geeignet) \geeignet) \QAARS VE pro Lage/Palette: 9|63 ;
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SUPPENEINLAGEN

Die Kronung fur jede gute Suppe sind herrliche Einlagen.

BAUERNLAND setzt hier auf kostliche GrieBnockerl, Frittaten, Leber- und Kaspressknodel nach bester,

osterreichischer Kiichentradition.

- Traditionelle osterreichische Kiiche
- Hochste Convenience
- Schmeckt wie hausgemacht

— 53 —




SUPPENEINLAGEN

GrielBnockerl

INFORMATION:

- Butterweiche GrieBnockerl mit
typischem GrieRkern

- Vorgekocht, mild gewiirzt

- Premium Gastro Qualitat

20-25°

GrielBnockerl

INFORMATION:

- Butterweiche GrieBnockerl mit
typischem GrieRkern

- Vorgekocht, mild gewiirzt

- Premium Gastro Qualitat

GROSSPACKINE

Fleischstrudel

INFORMATION:

- Alternative Suppeneinlage

- gefiillt mit Faschiertem aus reinem
Rindfleisch und Gemiise

- auch als Hauptspeise geeignet

- Premium Gastro Qualitat

.
—
800W.
ca.1

Kaspressknodel

INFORMATION:

- Herzhafte Suppeneinlage
mit Bergkase verfeinert

- Auch als Hauptspeise
geeignet, z.B. mit
Sauerkraut

- Vorgebacken

—54 —

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

2 O

AR NR- 4006

Einzelverpackung EVE: 1,65 kg

Stiick pro EVE: ca.50

Stlickgewicht: ca.33g

Verkaufseinheit VE: 3x1,65kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- qe04 =——=3

Einzelverpackung EVE: 25 kg _§

Stiick pro EVE: €a.750 =—===T
a

Stlickgewicht: 335 =%

Verkaufseinheit VE: 1X25Kg  —

VE pro Lage/Palette: 4/20 ;

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 3900 =—=3

Einzelverpackung EVE: 2,4kg _§

Stiick pro EVE: 2X5; —m=

- : o

Stiickgewicht: ca.4o0g o

Verkaufseinheit VE: 12X200 8 —

VE pro Lage/Palette: 15/150 z

ALLERGENE:

‘/ ﬁ
>

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 3037 —=2

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg _§

Stiick pro EVE: ca. 41 -
o

Stlickgewicht: ca.6og ©

Verkaufseinheit VE: 2x25kg ————C

VE pro Lage/Palette: 9/90 z



SUPPENEINLAGEN

Ll
Q ALLERGENE:
Fritatten : —
o —
& i
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Klassische Frittaten mit
Schnittlauch verfeinert

- Frittaten auftauen, mit
heil3er Suppe ilibergie3en und

%‘6}

servieren
AR NR- 3920
. Einzelverpackung EVE: 1kg
%L. Verkaufseinheit VE: 4x1kg
ca.20 VE pro Lage/Palette: 9/72
.o ALLERGENE:
Leberknodel
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Mit feinster

osterreichischer Leber
- Extra hoher Leberanteil
- Premium Gastro Qualitat

AR NR- 12277
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: ca.50
- Stlickgewicht: ca.40g
Tr Verkaufseinheit VE: 4x2kg
15’ VE pro Lage/Palette: 10/50
. ALLERGENE:
Gebackene Leberknodel
&
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:

- Der Klassiker gebacken! r—
- Eine herzhafte Alternative Sanscuini |
in der Suppe L -
| —

- Premium Gastro Qualitat

AR NR- 12279
Einzelverpackung EVE: 1,35 kg
Stiick pro EVE: ca.15
Stlickgewicht: ca.9og
Verkaufseinheit VE: 4x1,35 kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
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BEILAGEN & PIKANTE KNODEL

Was ware die osterreichische Kiiche ohne ihre deftig pikanten Beilagen & g‘schmackigen Knodeln?

Schnell auf dem Tisch, als Beilage zu Pikantem oder als Hauptspeise zu genieRen.

- Schmeckt und sieht aus wie hausgemacht
- Sicheres Gelingen
- Hohe Zeitersparnis




BEILAGEN & PIKANTE KNODEL

Mini-Erdapfelnockerl
(Chicche)

INFORMATION:

- Aus klassischem Kartoffelteig

- Vorblanchiert

- Portionsweise entnehmbar

- Ausgezeichneter Geschmack
& beste Qualitat

—__

ir

>

Spatzle

INFORMATION:

- Nach klassischer Rezeptur

- Vorblanchiert

- Portionsweise entnehmbar

- Ausgezeichneter Geschmack
& beste Qualitat

ir
geeignet) \geeignet 1-2°

Spinatspatzle

INFORMATION:

- Nach klassischer Rezeptur mit
frischem Spinat

- Vorblanchiert

- Portionsweise entnehmbar

- Ausgezeichneter Geschmack
& beste Qualitat

Spinal-

Kartoffelnudeln/Schupfnudeln

INFORMATION:

- Aus klassischem Kartoffelteig
- Ca.5,5 mm lang, vorblanchiert
- Fiir Pikantes und Siil3es

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
S

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
&

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
&

AR NR-

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:
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BEILAGEN & PIKANTE KNODEL

Gnocchi/Kartoffelnockerl

INFORMATION:

- Aus klassischem Kartoffelteig

- Portionsweise entnehmbar

- Ausgezeichneter Geschmack
& beste Qualitat

1
ge 1-2°

Spinat-Gnocchi

INFORMATION:

- Aus klassischem Kartoffelteig

- Mit frischem Spinat

- Portionsweise entnehmbar

- Ausgezeichneter Geschmack
& beste Qualitat

PIKANTE KNODEL

—58 —

ALLERGENE:
s
Q,
ERNAHRUNGSTYP:
— O)
—
— O
_m
—
AR NR- 3504 —;
Einzelverpackung EVE: kg —=8
Verkaufseinheit VE: 10X 1kg —C
o
VE pro Lage/Palette: 9/72 .
ALLERGENE:
.
ERNAHRUNGSTYP:
©
_lD
— O
—
™
AR NR- 3505 ——=T
Einzelverpackung EVE: 1kg §
Verkaufseinheit VE: 10 x 1kg ———— )
VE pro Lage/Palette: 9/72 g



BEILAGEN & PIKANTE KNODEL

Semmelknodel

INFORMATION:

- Besonders geschmackvoll
- Mit feinen Gewiirzen

- Premium Gastro Qualitat

. .
40-45") \ 25-30°

Serviettenknodel

INFORMATION:

- In Scheiben geschnitten
- Vorgekocht

- Mit Petersilie verfeinert

- Premium Gastro Qualitat

Erdapfelknodel
INFORMATION:

- Locker flaumiger Kartoffelteig

- Aus besten osterreichischen
Erdapfeln

- Premium Gastro Qualitat

|' . L“I':I !r- ] 11

ALLERGENE:
/ =
& 1

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 20181

Einzelverpackung EVE: 3,75 kg

Stiick pro EVE: ca.25

Stiickgewicht: Ca.150 g

Verkaufseinheit VE: 1%3,75 kg

VE pro Lage/Palette: 12/144

ALLERGENE:

D00

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 5046

Einzelverpackung EVE: 1,2 kg

Stiick pro EVE: ca.20

Stlickgewicht: ca.6og

Verkaufseinheit VE: 4x1,2kg

VE pro Lage/Palette: 10/100 >

ALLERGENE:

.

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 5076 3

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg '8

Stiick pro EVE: ca.25 =
o

Stlickgewicht: ca.100g ©

Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg P

VE pro Lage/Palette: 6/54 e

—-59 -
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FERTIGGERICHTE

Strudel, vom Gemise- bis zum Spinatstrudel, Gemuselaibchen grillfertig oder gebackene Champignons

sorgen fuir Abwechslung auf dem Tisch. Ein Hochgenuss fir jeden Gaumen!

- Hochste Convenience
- Vegetarische Vielfalt
- Im Trend der leichten Wellness-Kuiche

Gemiusestrudel Gartenfein

INFORMATION:

- Aus gezogenem Strudelteig

- Gefuillt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnittbohnen,
Karfiol, Kohlrabi und weifRen Riiben

- Verfeinert mit geriebenem Emmentaler

S

€& BACK N

ALLERGENE

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-
Einzelverpackung EVE:
Stiick pro EVE:
Stuickgewicht:
Verkaufseinheit VE
VE pro Lage/Palette:

35750
1050 g

6
ca.1758
7X1050 g
12/72




FERTIGGERICHTE GEBACKEN

Sommergemiise-Strudel P
N
DD il ERNAHRUNGSTYP:
- Aus gezogenem Strudelteig
- Geflllt mit Brokkoli, Karotten, Kohlrabi und Mais ﬁ@
- Verfeinert mit geriebenem Emmentaler @/
- Beste Qualitit aus Osterreich
- Gebacken & portioniert AR MR- 35755
Einzelverpackung EVE: 1050 g
i" Stiick pro EVE: 6
! Stlickgewicht: ca.175 g
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72
Spinatstrudel nach griechischer Art ALLEGENE'
8O0
IO A ERNAHRUNGSTYP:
- Aus gezogenem Strudelteig
- Gefiillt mit Spinat, Kasewiirfel und Sauerrahm ﬁ@
- Beste Qualitit aus Osterreich @/
- Gebacken & portioniert
AR NR- 35751
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stiick pro EVE: 6
Stlickgewicht: ca.175g
Verkaufseinheit VE: 7 X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72
Pilz-Erd3pfelstrudel ALLEENE'
B 000
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Aus gezogenem Strudelteig
- Gefiillt mit Pfifferlingen, Champignons, Shi-Take, ﬁ@
Austernpilzen, Nameko-Pilzen und Erdapfel @/
- Mit Emmentaler, Zwiebel, Petersilie und Schnittlauch
- Gebacken & portioniert AR MR 35891
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 5
Stlickgewicht: ca.150g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84
Spinat-Erdapfelstrudel P
0
DO EATel: ERNAHRUNGSTYP:
- Aus gezogenem Strudelteig
- Gefiillt mit Spinat, Erdapfelscheiben, ﬁ@
Sauerrahm, Emmentaler @\/
- Gebacken und portioniert
AR NR- 35875
Einzelverpackung EVE: 1050 g
l" Stiick pro EVE: 6
! Stiickgewicht: Ca.175g
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72

—-61-



FERTIGGERICHTE

Gemusestrudel VEGAN

INFORMATION:

- Aus gezogenem Strudelteig

- Gefullt mit Kartoffelwiirfel, Zucchiniwirfel,
Brokkoliroschen, Selleriewiirfeln

- Ungebacken & im Ganzen

Gemusestrudel Blatterteig

INFORMATION:

- Gemiisefillung aus Karotten, Erbsen, Schnittbohnen,
Karfiol, Kohlrabi, weiRRe Riiben, Brokkoli

- Mit Kase verfeinert

- Ungebacken & im Ganzen

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-
Einzelverpackung EVE:
Stiick pro EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR-
Einzelverpackung EVE:
Stiick pro EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

35871
1050 g

Im Ganzen
7X1050 g
12/72

13770

1kg

Im Ganzen
10 x1kg

9/54

001969"568717
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Champignons Paniert

INFORMATION:

- Natdirlicher Geschmack

- Panade wie selbstgemacht

- Premium Qualitat aus
Osterreich

170°-180°

4-6'

Camembert gebacken

INFORMATION:

- Cremig, milder Camembert

- In goldbrauner
Knusperpanade

- Premium Gastro Qualitat

rm\ Corvmrribat

| S

e

[T

ca.150°

6-7°

ALLERGENE:

e

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 46M
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 4x1kg
VE pro Lage/Palette: 8/88
ALLERGENE:

. ﬁ

ERNAHRUNGSTYP:

AR NR- 20206
Einzelverpackung EVE: 24 Stk.
Stiick pro EVE: ca.24
Stlickgewicht: ca.758g
Verkaufseinheit VE: 1x 24 Stk.
VE pro Lage/Palette: 17/289

- 63 -




FERTIGGERICHTE

Gemiuseschnitzel

INFORMATION:

- Mit Erdapfel, Erbsen,
Brokkolirdschen, Karotten,
Mais und Zwiebel

- Vorgebacken

ca.170°
o ||=
13-15° 3-4° ca.6'

INFORMATION:

- Kartoffellaibchen mit
Brokkoliréschen und Kase
- Knusprige Panade

- Vorgebacken

INFORMATION:

- Kartoffel-Gemuselaibchen
mit Karotten, Erbsen,
Brokkoliroschen und
Gartenkrautern

- Vorgebacken - zum Grillen
geeignet!

ca.170"
W =
4-5 ca.10’

INFORMATION:

- Kartoffel-Gemiuselaibchen
mit Mais, rotem Paprika
und Karottenstreifen

- Vorgebacken - zum Grillen
geeignet!

ca.170°
| ==
4-5° ca.10’

- Besonders knusprige Panade

Brokkoli-Kaselaibchen

Gemuselaibchen Gartenfein

Gemuselaibchen Mais Paprika

5816 ===
Einzelverpackung EVE: 1750 8 %
Stiick pro EVE: ca.21 Ay
Stlickgewicht: ca.8og §
Verkaufseinheit VE: 3X1750 8 ————r
VE pro Lage/Palette: 9/81 Z
ALLERGENE:
. ﬁ
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 5802 _§
Einzelverpackung EVE: 2kg —
— ()
Stiick pro EVE: .26 ==r
Stuickgewicht: ca.75g o
o
Verkaufseinheit VE: 4x2kg ————)
VE pro Lage/Palette: 9/54 g
ALLERGENE:
ﬁ
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- Y ———
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg §
Stilick pro EVE: ca.l5 =—=—=T
Stiickgewicht: ca.100g §
Verkaufseinheit VE: 4x15kg ——y
VE pro Lage/Palette: 9/81 ;
ALLERGENE:
. ﬁ
ERNAHRUNGSTYP:
AR NR- 5809 =3
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg §
Stiick pro EVE: .15 =—mm=r
Stlickgewicht: ca.100g §
Verkaufseinheit VE: 4X158 —
VE pro Lage/Palette: 9/8&1 <
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MISCHGEMUSE

Auf die richtige Mischung kommt es an! Knackig frisch, kalorienarm und voller lebenswichtiger Vitamine
und Mineralstoffe — ob als Beilage oder raffiniert verfeinert als Hauptgericht, Mischgemuse sorgt in jeder

Form fiir Abwechslung und bringt frische Farbe auf die Teller!

- Premium Gemuse
- Abwechslungsreiche Vielfalt
- Knackig frisch

— 65—




MISCHGEMUSE

Kaisergemuse

INFORMATION:

- Brokkoli, Karottenscheiben im
Wellenschnitt, Karfiol

- Premium Gastro Qualitat

Zarte Schonkostmischung

INFORMATION:

- orange und gelbe Karottenwiirfel,
Schwarzwurzeln, Zucchiniwiirfel

- Premium Gastro Qualitat

Paprika Tricolore

INFORMATION:

- Paprikastreifen griin und rot,
Spitzpaprikastreifen gelb

- Premium Gastro Qualitat

g

Bohnen Mix

INFORMATION:

- Gelbe und griine Schnittbohnen

- Blanchiert

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

— 66—

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI
4K
AR NR- 4444
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 0x) (%
D
_LD
———
— <}
—
AR NR- 4419 ;
Einzelverpackung EVE: 2,5kg g
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg  E—
o
VE pro Lage/Palette: 9/72 >
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) %
A
—O
— O
—
N~
———AJ
AR NR- 4740
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4%x25kg
o
VE pro Lage/Palette: 9/54 &
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) k) (%
42X
AR NR- 448
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72 ;



MISCHGEMUSE

Gemusemischung Rustikal

INFORMATION:

- Karfiol, gelbe und orangefarbene
Karottenstiicke, Romanobohnen

- Premium Gastro Qualitat

Letscho

INFORMATION:

- Tischfertig

- Wiirzige, leicht scharfe
oOsterreich-ungarische
Spezialitat

- Premium Gastro Qualitat

2 7
ca.1h 5-10°

Asia Wok-Mix

INFORMATION:

- Bohnenkeimlinge, gelbe und
orange Karottenstreifen, rote
und gelbe Paprikastreifen,
Porree, Bambusscheiben,
Zuckererbsenschoten und
Chinapilze

- Premium Gastro Qualitat

Adriamischung

INFORMATION:

- Brokkoli, Karottenstifte, Mais,
Paprikawiirfel rot-gelb-griin,
Selleriestifte

- Premium Gastro Qualitat

=, etscho

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 k) (%
4K
©
©
N~
<
<
AR NR: 4476 ;
Einzelverpackung EVE: 2,5kg g
Verkaufseinheit VE: 4x25kg o
o
VE pro Lage/Palette: 9/63 >
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
k) (&
D
AR NR- 4383
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 10 X 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 k) (&
22l
AR NR- 4469
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:

2 %
AR NR- 4475
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63

- 67—

001969"144751
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MISCHGEMUSE

Brunoise Gemuse sortenrein

INFORMATION:

- Karotten orange & gelb,
Knollensellerie, Lauch

- Fein gewiirfelt in 4 x 4 mm,
Lauch in 6 x 6 mm

- Taut schnell auf!

- Sortenrein im Karton

Steakmischung

INFORMATION:

- Junge Erbsen, Karotten-
scheiben, Karfiol, Zucker-
mais, Kidneybohnen, rote
Paprikastreifen

- Premium Gastro Qualitat

Julienne Gemuse sortenrein

INFORMATION:

- Gelbe und orangene
Karotten, Sellerie, Lauch

- Im feinen 3mm Schnitt

- Taut schnell auf!

- Sortenrein im Karton

g

Julienne Mix

INFORMATION:

- Karottenstreifen, Selleriestreifen,
Pastinakenstreifen

- Premium Gastro Qualitat

- 68—

ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
k) &
4X
AR NR- 4479
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/99
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) (x) (&
4X
_LO
_LD
™
— <}
— i
AR NR- JVETE——iy
22}
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
Verkaufseinheit VE: 4X2,5kg  —
VE pro Lage/Palette: 9/8&1 g
ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
) ¢
N
a
0
N~
— i
—
AR NR- 4478 @
s
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg ——— )
VE pro Lage/Palette: 9/90 O
o
ALLERGENE:

ERNAHRUNGSTYP:
) (O (%
4K
N~
™
N~
—
=
AR NR- 4473 =
o
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg  E—
VE pro Lage/Palette: 9/63 :



MISCHGEMUSE

Bunte Mischung

INFORMATION:

- Gelbe & rote Karottenscheiben,
Kohlrabistifte und griine Bohnen

- Blanchiert

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Europa Mix

INFORMATION:

- Karotten, gelbe Riiben,
Brokkoli, Romanobohnen

- Premium Gastro Qualitat

Mischgemuse 3-fach

INFORMATION:

- Karottenwiirfel, junge Erbsen,
Pastinakenwiirfel

- Premium Gastro Qualitat

Sommergemise 4-fach

INFORMATION:

- Karottenwiirfel, junge Erbsen,
Schnittbohnen, Karfiol

- Premium Gastro Qualitat

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 k) (%
4K
AR NR- 4481
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
k) &
D
AR NR- 4466
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 k) (&
22l
AR NR- 4437
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) (k) (&
42X
AR NR- 4458
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63

- 69—




MISCHGEMUSE

-70 -

.. ALLERGENE:
Gartengemuse 5-fach KEINE
INFORMATION: ERNAHRUNGSTYP:
- Junge Erbsen, Karotten- <
scheiben im Wellenschnitt, ﬂ @ %{)
Schnittbohnen, Karfiol, ; A.X
Zuckermais | X
- Premium Gastro Qualitat —2
=§
AR NR- 4465 ;
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
. Verkaufseinheit VE: 4x25kg ———r
geeignet) \g VE pro Lage/Palette: 9/63 g
0o . ALLERGENE:
Gemdise Allerlei 6-fach KEINE
'NFOR’V‘AT'ON:f | . ERNAHRUNGSTYP:
- Karottenwiirfel, junge Erbsen,
Schnittbohnen, Karfiol, !a %
Kohlrabiwiirfel, Pastinaken- 49.&
wiirfel =
- Premium Gastro Qualitat ==\
——— 4
AR NR- 4512 ———=T
- Einzelverpackung EVE: 2,5 kg §
Verkaufseinheit VE: 4x25kg ———— )
5-10° VE pro Lage/Palette: 9/63 ;







EINZELGEMUSE

Blattspinat

INFORMATION:

- Portioniert — Pellets zuso g

- Blanchiert

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Spinat passiert

INFORMATION:

- Doppelt passiert

- Pellets zu 5 g — bestens
portionierbar

- Blanchiert

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Prinzessbohnen

INFORMATION:

- Durchmesser 6 - 8 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Schnittbohnen

INFORMATION:

- 26 mm Schnitt

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

-72 -

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 k) (%
4K
—0
— <}
AR NR- 401 A
o)
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg ©
Verkaufseinheit VE: 4x25kg E——
VE pro Lage/Palette: 9/54 ;
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
@( %0
e D
——ry
—
—0
— <}
AR NR- 4013 T
o)
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
Verkaufseinheit VE: 4X2,5kg  —
VE pro Lage/Palette: 9/63 ;
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) %
2
—_— O
—
a
— <t
AR NR- 4213 T
=)
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg ©
Verkaufseinheit VE: 4X2,5kg  —
VE pro Lage/Palette: 9/54 g
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) &
42X
=
=uw
—t
AR NR- 4152 A
Einzelverpackung EVE: 2,5kg §
Verkaufseinheit VE: 4x25kg ———— )
VE pro Lage/Palette: 9/63 ©
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EINZELGEMUSE

Junge Bohnen

INFORMATION:

- Durchmesser ca.9 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Butterbohnen

INFORMATION:

- Gelb, 26 mm Schnitt

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Spargelbohnen gelb

INFORMATION:

- Durchmesser ca. 11 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

Babykarotten

INFORMATION:

- Durchmesser von 6-14 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat aus
Osterreich

001969"141729

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZIi
2N
AR NR- 4176
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI9
4X
AR NR- 4173
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI9\
22l al
AR NR- 4172
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54 o
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI
42X
AR NR- 4354
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

—-73 -



EINZELGEMUSE

INFORMATION:

- Durchmesser von 35-60 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

Schwarzwurzeln

INFORMATION:

- Geschnitten zu ca. 25 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

Karottenwdrfel
INFORMATION:

-10 X10 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet
- Premium Gastro Qualitat aus

Osterreich
g —
5-10°

Spargel Weil3

INFORMATION:

- Durchmesser von 16-22 mm, Lange
ca.170 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

—-74 -

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI
4K
AR NR- 4258
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg )
VE pro Lage/Palette: 9/54 g
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 0x) (%
D
AR NR- 4578 h
Einzelverpackung EVE: 2,5kg §
Verkaufseinheit VE: 4x25kg ———— )
VE pro Lage/Palette: 9/81 Z
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZI
22l al
[32)
©
©
Ql
<
AR NR- 4286 T
o)
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg ©
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72 ;
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
ZII
42X
AR NR- 4570
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 10 x1kg
VE pro Lage/Palette: 6/54




EINZELGEMUSE

. ALLERGENE: b, T
Maiskolben KEINE :

ALl s RN
_|J'r'_f w g et Bk ot I,

INFORMATION:

- Supersweet

- Gesicherte Herkunft

- Natiirliches Wachstum

- Premium Gastro Qualitat

Rotkraut

INFORMATION:
- Tischfertig
- Premium Gastro Qualitat

Brokkoli

INFORMATION:

- Brokkolirosen 40-50 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

Junge Erbsen

INFORMATION:

- Durchmesser 8-9 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

ERNAHRUNGSTYP:
9 (k) &
2N
AR NR- 4820
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4%x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 Ox) (%
D
AR NR- 478
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 10 X 1,5 kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
iz %
2
AR NR- 4774 =
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg g
Verkaufseinheit VE: 4x25kg o
o
VE pro Lage/Palette: 9/45 o
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) (&
42X
AR NR- 4107
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

—75—
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EINZELGEMUSE

Kirbisstreifen

INFORMATION:

- Weil3, ca. 4 mm

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

g

Zwiebel in Wurfel

INFORMATION:

-10 X10 mm

- Geschalt

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

Tomatenwdiirfel
INFORMATION:

-10X10 mm

- Ohne Haut

- Freirollend gefrostet
- Premium Gastro Qualitat

Kohlrabiwdirfel

INFORMATION:

-10 X10 mm

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

-76 —

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 k) (%
4K
AR NR- 4783
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
k) &
D
o
©
Q
<
AR NR- 4288 hy
o)
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
Verkaufseinheit VE: 4X2,5kg  —
VE pro Lage/Palette: 9/72 ;
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
) %
2
)
©
—
—
AR NR- 4546 A
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg §
Verkaufseinheit VE: 4x25kg ———— )
VE pro Lage/Palette: 9/63 ;
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 (k) (&
42X
LN
®
<
AR NR- 43M A
o)
Einzelverpackung EVE: 2,5kg ©
Verkaufseinheit VE: 4X2,5kg  E—
VE pro Lage/Palette: 9/72 g



EINZELGEMUSE

Zuckermais

INFORMATION:

- Aus frischem SiiBmais

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

- N
geeignet) \geeignet 5-10°

Kohlsprossen

INFORMATION:

- Durchmesser 15 - 25 mm
- Blanchiert

- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

ir
geeignet) \geeignet 5-10°

Champignons

INFORMATION:

- In Scheiben geschnitten
- Freirollend gefrostet

- Premium Gastro Qualitat

ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 (k) &
£20a)
AR NR- 4806
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
7 0x) (&
D
AR NR- 4760
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:
KEINE
ERNAHRUNGSTYP:
9 (k) &
22l
AR NR- 4981
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
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