Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

Pidy Mini-Blatterteighérnchen "Traiteur"

= Bk Artikel - Nr. 90121
'. e EAN 0020176360302

\

Einheit Stuck * Karton

Menge pro Basiseinheit 1 56
Bruttogewicht 0,00911 0,51016
Nettogewicht 0,005 0,28

L x B xH (mm) 70x31x28 400 x 300 x 67
Durchmesser (mm) - -

Karton / Palette - -

* Basiseinheit des Artikels

Abmessungen: L 7,0xB 3,1 xH 2,8 cm

Pidy Mini-Blatterteighérnchen "Traiteur"

Brennwert 2114 kJ / 505 WEIZENMEHL, Margarine(Palmol, Enthalt: GLUTENHALTIGE
kcal Rapsol, Fett, Wasser, Speisesalz, GETREIDE, (HUHNER-) EIER UND

Emulgator Mono- und Diglyceride -ERZEUGNISSE

Fett 31,09 von Speisefettsduren,

" Sauerungsmittel Citronenséure),

davon gesattigte ., ; g Wasser, EIER, Speisesalz

Fettsauren '
Kann Spuren enthalten von:, MILCH,

Kohlenhydrate 48,8 g SOJA, ERDNUSSE- UND
ERZEUGNISSE,

davon Zucker 01g SCHALENFRUCHTE

Eiweil3 7,79

Salz 1,059

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g




Backanleitung

Noch besser schmecken die Tartelettes, wenn sie kurz aufgebacken werden. Etwa 8-10 Minuten bei 170°C ohne Dampf
backen, kurz abkihlen lassen und befullen. Alternativ kdnnen Sie die Tartelettes, je nach Fullung, auch zuerst befullen und
anschlieRend backen. Durch das Aufbacken werden die Produkte knuspriger, schmackhafter und auch resistenter gegen
Feuchtigkeit der jeweiligen Fullung.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

15 Monate

Genverordnung

Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 31.03.2016
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