Produktdatenblatt

Tielkiihlbackwaren - Bakery Products
Produits boulangers - Prodotti da forno

FF-Pretzelburger Bavarian Style, geschnitten

Artikel - Nr. 2668

Bezeichnung des Lebensmittels ~ Laugenbroétchen, tiefgefroren
EAN 4009837026685
Convenience - Stufe fertig gebacken

Dieses Produkt ist vegan

Einheit Stuck * Beutel Karton Lage Palette

WSS (1D 1 40 40 160 1.760

Basiseinheit

Bruttogewicht 1 0,1278 5,112 5,112 20,448 224,928

Nettogewicht 0,115 4,60 4,60 18,40 202,40
1.200 x

L x B x H (mm) 0x0x35 600 x 400 x 0 585 x 385 x 168 - 800 x
1.998

Durchmesser 130 i i i )

(mm)

Karton / Palette - - - - 44

* Basiseinheit des Artikels
1 Gewicht in gefrorenem Zustand incl. Verpackung

Abmessungen

Abmessungen: @ 13,0 cm, H 3,5 cm, 5 Inch

FF-Pretzelburger Bavarian Style, geschnitten

Brennwert 1161 kJ /279 WEIZENMEHL, Wasser, Enthélt: GLUTENHALTIGE
kcal HARTWEIZENGRIER, Hefe, GETREIDE

WEIZENQUELLMEHL,

Fett 299 Trockenhefe,

L GERSTENMALZEXTRAKT,

gz‘t’tcs’g l?rzia“'gte 0449 WEIZENMALZMEHL,
WEIZENKEIME, Acerolasaftpulver,
Sonnenblumendl, Speisesalz,

Kohlenhydrate 51,2¢g WEIZENKLEBER,

davon Zucker 15¢9


https://www.edna.at/epages/EdnaAT.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaAT/Products/2668

Eiweil3 9,69 GERSTENMALZMEHL,
Acerolasaftkonzentrat, Brezellauge
Salz 1449 (Saureregulator Natriumhydroxid)

Kann Spuren enthalten von: EIER
UND -ERZEUGNISSE, SOJA,
MILCH, SCHALENFRUCHTE,
SESAM

Alle Angaben beziehen sich auf 100 g

Backanleitung

Bei 100°C 7-8 Minuten erwarmen oder 1 Stunde auftauen lassen.

Mindesthaltbarkeit (ab Produktionsdatum)

12 Monate

Transport- und Lagerbedingungen

Dieses Produkt muss bei mindestens -18°C transportiert und gelagert werden.

Genverordnung

Dieses Produkt enthélt keine gentechnisch veranderten Rohstoffe nach der VO 1829|1830|2003

Stand: 07.06.2021

EDNA Backwaren GmbH, Rutzenmoos 20, 4845 Rutzenmoos, Osterreich,
Telefon: 0800 / 20 20 85, E-Mail: austria@edna.at




